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Menus MAI

Semaine 18 du 28 avil au 4 mai 2025

lundi mardi mercredi Jeudi
Entrée = Gaspacho Feuilleté au fromage
Plat principal ~H Carbonara = as e colin ~l Colombo de poulet Féte du travail Croq veggie
& sauce crevettes
Déjeuner | Accompagnement Pl 51 o Carottes & la créme <'Pommes de temre persillées = Ratatouille
= +Emmental ipé = |
Fromage / Laitage " Tomme noire & la coupe #3127 Carré frais BIO
A=
Dessert Péche au sirop léger é Fruit de saison BIO Eﬂ ;5 Fruit de saison BIO Eﬁ Donut
Semaine 19 du § au 11 mai 2025
i _ Gl i jwdi dianiind
& Salade coleslaw
Fatee s (chou blanc, carottes, mayo)
~H : . . 2
Plat principal Fncade"e. o Assomment - !egun:g.? e Brandade Victoire 1945 Calamars & la romaine, Citron
& beeuf au jus ~  chiches fagon tajine =
Déjeuner Accompagnement Petits pois au jus - Semoule =~  depoisson maison = Haricots verts persillés
romage / Laitage | y1%; Fromage blanc S " & ouda
Fromage / Lai 42 Fromage blanc Bi0 ] | gy Chaource AOP @& Goudapo [
e . S alacoupe . . ¥ =]
Dessert % Fruit de saison BIO % Fruit de saison BIO Eﬂ Géteau basque
Semaine 20 du 12 au 18 mai 2025
lundi mardi mercredi vendredi
" ’ = Perles légumiére
Entrée b Bett_erqv &3 BID m - Lenu'l e e salfde (carottes, concombres, tomates, Melon BIO m
vinaigrette (poivrons, mais) mals, sauce salade)
TS Tomate farcie Grand-mére i - £ : :
=
Plat principal sauce tomate Samossas aux légumes Poisson meuniére = Tortilla Pilons de poulet ~H
Déjeuner Accompagnement t}; i E:»:;ii:ﬁoﬁp " EE ~ Péle méle Provencal <, G-"Bt;-'z, :12 ,'::zzmes B Ratatoiiille i doiaihig
Fromage / Laitage B, M # ' Yaourt nature BIO [
alacoupe . » G
Dessert Fruit de saison Cocktail de fruits au sirop léger e Fruit de saison BIO m Eclair au chocolat
Semaine 21 du 19 au 25 mai 2025
e _ itk ieudi rondei
N = Salade de riz
Entrée = Taboulé §Cam_rtgs fApeea !{ndlenne (tomates, concombres, mais,
(raisins secs, coriandre) caios satadermaye)
o Aiguillettes de poulet ; R6ti de veau . . 3
Plat principal saceauthym |~ Curry de lentilles sace champignons H| = Bolognaise ~H = Dos de colin en persillade
Déjeuner Haricots verts < » : i -
Accompagnement & BIO persillés ey Riz BIO pilaf B Polenta o Paétes BIO Eﬂ = Aubergines ala Catalane
. . Fromage blanc ..o~ Saint Nectaire ..o GoudalGP au
2 & s
S Fromage/Laitage | aux fruits $E  20Pala coupe W& cumini facoupe |
3 Tarte sablée mangue, Purée de pomme 5 , & : 3
u e ahiicot BID ] Fruit de saison % Fruit de saison BIO m
_— ) _ .. AideUEa
v \ . . . Lait’ by, A
= Faitmaison - Agriculture Biologique %45 Lait collects et transformé en France é % geds;':a“o
écoles

« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».




